
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей п благопо"тучия
человека

Управление Федермьной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и

благополучия человека по Ярославской области
l50003, г.Ярославль, ул.Войнова" д.l, Тел.: 7З,26,92

прЕдписАниЕ лъ____7з
об устранениrr выявленных нарушений

06.0З 2026 г. г. Ярославль

При обследовании объекта, рассмотрении представленньrх докр{ентов: Муниципальное

образовательное учреждение средняя общеобразовательная школа кБо.пьшесельский

образовательный комплекс> инн 7613003l87 огрН 1027 6012,7 бз39,по адресу(ам):

1) Ярославская обл. м.р-н Большесельский. с.п. Большесельское. д Высоково, ул Им
А.В.Романова. д. l9
2) Яр.lславская обл, м.р-н Большесельский, с.п. Вареговское. с Варегово, ул Школьная, зд.2

3) Яр,lславская обл, м.р-н Большесельский, с.п. Большесельское, д Миглино, ул Мира, д.lа
4) Ярэслu"ская область. Большесельский район, д. Борисовское, ул. Молодежная, д, 6

акта 40 от 05.03.2026 г
выявлены нар}.шенl{я законодательства Российской Федерации в области обеспечения

санитарно-эпидемиологического благополrrия населения, а также условия, создающие угрозу
возни кновения и распространения инфекционньIх заболеваЕий, массовьгх пеияфекционньо<

заболевапий (отравлений) людей:
В результате контрольно-надзорньD( мероприятий с 10,02.2026 г. выявлены нарушения

I{eHTp образования ВысоковскшI школа Ярославская обл, м.р-н Большесельский, с.п.

БолыtIесельское. д Высоково, ул Им Д.В.Романова, д.19
СанПин 2.з/2.4.з590-20 <<Санитарно-эпидемпологические требования к

оргаtlпзацпп общественного пптанпя населения,):
,r. 2.1б 

'unono"oe 
покрытие имеет на пищеблоке имеет дефекты (сколы на плитке и отс}тствие

целы:< пrшток), что не позвоJUlет проводить качественную влzDкную уборку с применением

моюDlих и дезинфекционньгх средств;
п. 2.2 l повар и буфетчик не имеют действуощих дalлньIх о профессиональной гигиенической

подг(|товке и аттестации, согласно занимаемой должности;
п.п.2.18,3.10 согласно протокола испьrганий Jф 76-7610230з-01-26 от L\.02.2026 г. в обеденном

зале Ila смыве с ножа <<хлеб> обнаружепы яйца Ascaris lumbricoides;

I{eHTp образования МиглинскаJI школа Ярославская обл, м.р-н Большесельский, с.п.

Болыllесельское. д Миглино, ул Мира, л.l а

СанПпн 2.з/2.4.3590-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
оргаt[изацпи общественного питания ндселенпя>:
п. 2.8 на блюдо кКура отварная)) отсутствует техвологическая карта;

п. 3.[ хранение продовольственного (пищевого) сырья И пищевой продукции должны

осущJствJUIться в соответствии с тебовrшиями соответствующих технических регламентов
(сiат,я 17 тр тс 021/2011), п.7прИ хранениИ пищевой продукции долхны соблюдаться условия
хр,ш(|ния и срок годlости, установленные изготовителем:

- огурцы 
"on"r"r" 

(2 упаковки) хранятся на стеJшаже при температуре +20 гралусов С, при

услоItии хранения от al до +4 гралусов С,
- ."..,unu il упаковка) дата изготовленутя 26,01,2026, срок годности 09.02.2026.'

- ов(lщи (картофель, лук, морковь, свекла, капуста) хранятся без маркировки с указzшием

срок(,в годности и условий хранения;



п. 8.1.2 Приложение 9 массп.8.1.2.3;";;;;;;;;;;;;#Х""'.:Н,#ii,Ж:ж3;r:;:,3#;rч:#,i,#i1l,ii;]?,r"Р;,*
гречнев,UI вязкая)) не соответствует гигиеническим нормативам по покaвателям:белки*углеводы, калорийность, вес порции, жиры;

u.u"o"*i#"!lfi:"n}]}:;"fjf|,";T",*u, urкола ярославская область, Бо;lьшесе;rьский район,
СП 2,4,з648,20 " сапптарно-эпидемиологпческпе требования к организацпямвоспитания п обучения, отдыха п оздоровления детей п молодежп'':п, 2,6.2 согласнО протоколУ испьпаний Np 76-76/О2399-26 вода питьев.ц центilлизованноеводоснабжение, крап холодной водь, пицебrr*, 

-"o""n* 
столовой посуды- по показатеJшм:железо. мутность и окисляемость перманганатнtUI пrсанпин, зri_5_r9;;'*;ffi;#,;НLlfi#;:Н;"* "'lfiilххТ;, 

"
органпзации общественного питанпя rr"""r""'о"rl
п. 2.8 технологИческм карта Еа блюдо <Чай> ," aoor""a"ruy"T приготовлению б.пюда;п. 2.1б в моечной кр<оннБй лосуо", nb*pirrn" 

"ro"i""", ,"6"кты и поврехдения (отслойки);
i;.1iiJ,#Jfi1l:r"":ё""1X9:";py,*";;;;;'," .оо,"",","r", ,п"iру*цп, по применению
п. 2.2l У сотрудника пищеблока отсугствуют действуrощие данньiе о профессиональнойгигиенической подготовке и аттестации, aoaniano занимаемой должЕости;п. 3.4 не оборудовано место для хранения санитарной одежды;п. 8.1.2.3 согласЕо протокола лабЬраторных 

""rirr*"И 76-76/02506-26блюдо кКаша молочнмпшенн,ц жидкfuID це соответствует гигиеническим нормативам по lIокiватеJIям:белки*углеводы, калорийность, жиры;

,"о..""Х"-Н."ý:ЁН::З"ftНlЖТ.liкола Ярославская обл, м.р-н Большесельский, с.п.
сП 2,4,3648-20 'l сацитарrrо-rппд"rrrо,'огические требовапия к организациямвоспитанrlЯ и обучения, отдыха и оздоровления дgrей п молодеlки'';п, 2,6,2 согласно протоколу испьпаний N9 76-76j02403-26 вода питьев.ц централизованноеводоснабжение. кран холоднои uoo", п"щ.Ъr*. 

""i,

';:r::у::::'"f,::["i!';;',,;;;: -;;;:;,ii;",!'iix#,Tiibli;,"::#";J:J"ffiffiy;
СанПиЦ 2.312.4.з5^90-20 <<Санитарпо-эпидемиологические требования корганпзации общественного питаппя r"a"rrarrirrrх

Ёr:iж:-" 
для работы с сырым мысом/рыбой покрьпие стен имеет дефекты и поврецдеЕия

п, 2,18 используемое дезинфецируощее средство не соответствует инстр},lщии по применениюдезинфецирующего средства; 1замечание устранено в ходе профилакгического визита).в зопе хранения овощей на потолкtц и стенах t
профилаrrичес*о.о 

""aЙu;. 
1а}тина; (замечание устранено в ходе

швабры дrя уборки помещений не обработаны, имеют загрязнения; (замечание устранено входе профилактического визита).

п. 3.4 не оборудовано мес,
профилактичес*о.о 

""arrurlo 

ДШ ХРаНеНИЯ СаНИТаРНОй ОДеЖДЫ; (замечаяие устранено в ходе

Х;rrli"'*#ТЖh":,lТ'-Ла лабораторньrх испытаний 76-?6/02516_26 бrподо ксуп
О"п""iу.r.uодц -;;;;;;'j:.",X"."T;;"u;":"'* ГИГИеНИЧеСКИМ НОрмативам по покщатеJuIм:
согласЕо протокола лабораторных испьпаний 76-76/0252З-26 блюдо <Макаронные изделияотварные с котлетой рубленной из птицы)) 

"" 
.ой.

показатеJUIм: белки+ЙЬводы, калорийностu, ua" noounr',",Byeт 
гигиеническим нормативам по

2



согласно протокола лабораторных испытаЕий 7 6-'7 б102527 -26 блюдо <Компот из смени
сухоф;lуктов> не соответствует гигиеническим нормативам по покаlзатеJIям; ýgлци}углеводы,
калорлtйность, вес порции;

l\eHTp образования Миглинская школа Ярославская обл. м.р-н Большесельский, с.п.
Большl jсельское. ]l Миглино, ул Мира. д.1 а

СанПиII 2,З12.4.3590-20 <<Санитарпо-эпидемиологическше требованпя к
орган}lзации общественного пптания населения):
п. 2.8 1,Iзготовление продукции должно производиться по технологическим документам, в том
числе ,гехнологической карте, технико-технологической карте, технологической инструкции,

р }работанным и угвержденным ру(оводителем организации или уполЕомоченным им JIицом.

Наимеttования блюд и кулинарных изделий, указываемые в меню, должны соответствОваТЬ ИХ

наимевl)ваниям, Указанным В технологических докр{ентzlх;
п. 3.1 хранение продовольственного (пищевого) сырья и пищевой продукции должны
осущес,гвляться в соответствии с требованиями соответствующrх технических регламентов
(статья 17 ТР ТС 021/2011)
п. 8.1.2 Приложение 9 привести меню в соответствие гигиеническим нормативilIt,t;

п. 8.1.2.3 устранить причины отклонений от гигиенических нормативов;

J {ентр образования Благовещенская школа Ярославская область, Большесельский район,
д. Борисовское, 1,л. Моло,лежная. л. 6

l:]п 2.4.3б48-20 " Санитарво-эпшдемиологические требования к организациям
воспитilния и обучепия, отдыха и оздоровлеЕия детей и молодежи":
п. 2.6.2 устранить причины отклонений от гигиенических нормативов, представить в

Управлr:ние протокол лабораторньо< исследований;
(.-'анПин 2,312.4.з590-20 <<Санптарно-эпliдемиологические требования к

оргаяиiацпи обществеппого пптанпя населения>>:

п.2.8 llзготовление прод}кции должно производиться по технолоrическим документalм, в том

числе 1.ехнологической карте, технико-технологическоЙ карте, технологической инстр}тции,

разрабс,ганньм и }твержденным руководителем организации или уполномоченным им лицом.

наимен,эвания блюд и кулинарньrх изделий, указьваемые в меню, должны соответствовать их

наимен _)ваниям, указанЕым в технологических док),]{ентах;
п. 2.16 устранить дефект покрытия стен в моечной кlхонной посуды (отслойки), обеспечить

возможlIостЬ проводитЬ качественную влажн}.Ю уборку с применением моющих и

дезинфr:кционньrх средств;
п. 2.1с .rспользовать дезинфецир}тощее средство в соответствии с инстрlкцией по применению

дезинфr:цирующего средства;
п. 2.21 не допускать к работе сотудников без действующих данньIх о прохох(дении

професr:иональной гигиенической подготовки и аттестации;

п. 3.4 оi!оруловать место для хранения с.lнитарной одежды;

п. 8.1.2.3 устрilнить при!мны отклонений от гигиеничесю{х нормативов;

3

Предлагаю:

Щентр образования Высоковскiц школа Ярославская обл. м.р-н Большесельский. с.п.
Большесельское. д Высоково, ул Им А.В.Романова, д.l 9

СанПиII 2.З12,4.З390-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к
орrапllзацип общественного пптания населенпя>):
п. 2.1( устранить дефект нalлольного покрытия на пищеблоке (сколы на плитке и отсутствие
цельIх плиток), обеспечить возможность проводить качественную влaDкную уборку с
примеllением моющих и дезинфекционньD( средств;
п. 2.2l не допускать к работе сотрудников без действующих данньIх о прохождепии
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации;
п.п. 2.18, 3.10 устранить причины отклонений от гигиенических нормативом, провести
генера_Iьную уборку пищеблока и обеденного зала с применением дезинфицирующих средств;



l{eHTp образования Вареговская школа Ярос-ltавская обл. м.р-н Большесельский, с.п.
Вареговское. с Варегово, ул Школьная, зд.2

сп 2.4.з648-20 " Санитарно-эпидемиологические требоваппя к органпзациям
воспитания и обучения, отдыха tl оздоровления детей и молодежи'r:
л. 2-6.2 устранить причины отклонений от гигиенических нормативов, представить в
Управление протокол лабораторных исследований;

СанПиН 2.з12.4.з590-20 <Санитарно-эппдемиологические требовапия к
организации общественного питания населешия)):
п. 2.1б устранить дефект покрытия стен в цехе лля работы с сырым мясом/рыбой кухонной
посуды (трещины), обеспечить возможность проводить качественную влiDкную уЬор*у "применением моющих и дезинфекционньж средств;
п. 8.1.2.3 устранить причины отклонений от гигиенических нормативов;

Срок исполнения до 01.03.2027 г.

ответственность за выполнение мероприятий возлагаю на
образовательное учреждение средняя общеобразовательная школа
образовательный комплекс> инн 7613003187 огрн 1027 60,!2.7 бззg

Муниципа-tlьное
кБо.льшесельский

.щокументы, подтверждающие выполнение предписания предоставлять по мере исполнения, но
не позже 0l .03.2027r. bel da 76.ros оtrеьпаdzоr.

Предписание может бытЬ обжалованО в порядке, установленном Действчющим
законодательствоDr.

невыполнение
предусмотренную ч.1
правонарушениях.

Заместитель руководитеJuI

предппсания влечет административную
ст. l9.5 Кодекса Российской Федерации об

о вьшолнении настоящего предписания сообщить в письменном виде по адресу:

150003, г.Я осл .в нова, д.1 .

ответственность,
административных

Золотина Л.С.

ý
п

Хъ-**"iа

4

.ча
1л'


